Kokki

Hotelli-, ravintola- ja catering-alan
perustutkinto




Hotelli-, ravintola- ja catering-alan
perustutkinnon suorittaneella on
monipuolista alan perusosaamista.
Han palvelee koti- ja ulkomaisia
asiakkaita ja pystyy toimimaan eri
liikeideoilla toimivissa yrityksissa ja
toimipaikoissa majoitus- ja ravitsemis-
palvelutehtavissa. Kokin tyotehtavat
ovat monipuolisia ja ty6 edellyttaa
joustavuutta seka kykya sopeutua
nopeasti vaihtuviin tilanteisiin.
Kyseessa on kansainvalinen ala, jolla
edellytetaan ammattisanaston hallin-
taa vierailla kielilla seka eri kulttuu-
rien tuntemusta. Hae Hyriaan, meilta
saat enemman osaamista!

Kokin koulutusohjelma
Kokki tuntee elintarvikkeet ja raaka-aineet,
valmistaa maukasta, ravitsevaa ja terveel-
lista ruokaa. Perustutkinnon suorittanut
toimii tydssaan asiakaslahtdisesti, kannatta-
vasti, arvostaa suomalaista ruoka- ja tapa-
kulttuuria seka huolehtii asiakkaiden tyyty-
vaisyydestd. Koulutusta toteutetaan
myo6s yo-pohjaisena.

Lue lisaa tutkinnon rakenteesta:
www.hyria.fi/kokki.

Mahdollisuus kaksoistutkintoon
Opiskelija voi halutessaan valita kokonaisia
jaksoja lukiosta tai muista Hyrian yksikoista
osaksi tutkintoaan ja suorittaa ammatilli-
sen perustutkinnon lisaksi ylioppilastutkin-
non. Kaksoistutkintoa suoritettaessa koko-
naisopintoaika pidentyy yleensa 6-12
kuukaudella.

Esitekuvaukset on toteutettu Hyrian kuva-artesaani-,
media-assistentti- ja parturi-kampaajaopiskelijoiden yhteistyolla.
Kuvissa olevat mallit ovat Hyrian opiskelijoita.

Tyopaikat

Alan tyoépaikkoja ovat ravintolat, henkilés-
toravintolat, kahvilat, juhlapalveluyrityk-
set seka suurtalousalan toimipaikat. Osaa-
vien ammattilaisten tyollistymisnakymat
ovat hyvat.

Jatko-opinnot

Perustutkinto antaa jatko-opintokelpoisuu-

den ammattikorkeakouluihin ja yliopistoihin.
Alalla on mm. hotelli-, ravintola- ja suur-

talousesimiehen erikoisammattitutkinto.

Koulutuspaikka
Hyria Hyvinkaa, Karankatu 3-5
Hyria Riihimaki, Sakonkatu 1

Haku, aloituspaikat ja
sisaanpaasypisteet

Katso lisaa www.hyria.fi/kokki.
Lisatietoja
opinto-ohjaajat@hyria. fi

puh. (019) 778 3000
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